Variedades de vid en Espafa @ Vs

SINONIMIAS
Bonicaire, Embolicaire, Mandé, Mandons, Pa-
rrel, Parrel-Verdal, Parriel comun, Pearrel, Pe-
rrel de monte, Perrel de regadio, Trapat, Tra-
put, Trepadell, Trepall, Trepate.

REFERENCIAS

Garcia de los Salmones (1914) cita su presen-
cia en las provincias de Tarragona, Teruel y
Lérida.

Pacottet (1928) cita el cultivo de Parrel como
sinénima de Verdal en el Somontano de Hues-
ca y en la zona de vinos de Carifiena. La des-
cribe como “Racimos cilindro cénicos y com-
pactos. Fruta de grano redondo regular, algo
aspero y negro. Produccién abundante. Madu-
ra en la tercera época”.

Descrita en el Catastro Viticola y Vinicola (Hi-
dalgo, 1976) con los nombres de Trepat y Bo-
nicaire.

ORIGEN
Esta variedad es originaria de la zona noro-
riental de la Peninsula Ibérica.

SUPERFICIE CULTIVADA (2009): 1.258 ha.

Se ha reducido desde 3.356 ha de 1990. Esta
presente en 5 CCAA, principalmente en Cata-
lufia, 83%, y en la Comunidad Valenciana, 15%.

D.0. DONDE ESTA AUTORIZADA:
Catalufia, Cava, Conca de Barberd, Costers
del Segre y Valencia.

DESCRIPCION MORFOLOGICA
Extremidad del pampano joven: muy al-
godonosa, con ribete rojizo.

Hoja joven: color bronceado; envés muy al-
godonoso.




Hoja adulta: tamafio muy grande; pentago-
nal; siete senos laterales muy marcados y ce-
mados; haz verde; envés algodonoso.

Racimo: tamafio mediano; compacidad me-
dia; forma piramidal.

Baya: tamafio mediano; forma eliptica; color
I0sa 0 10jo violeta oscuro.

CARACTERISTICAS AGRONOMICAS

Es una variedad de doble aptitud, para la ela-
boracién de vino y para consumo como uva de
mesa. Las uvas toman color en las zonas sole-
adas y quedan verdes en las zonas de sombra,
de ahi el nombre de Verdal.

Brotacién media-temprana y maduracién me-
dia-tardia.

Sensibilidad media-baja a oidio, menor en ra-
cimo que en hoja.

Peso medio de madera de poda, 1.102 g/cepa
y peso medio de racimos, 5,6 kg/cepa.

CARACTERISTICAS ENOLOGICAS
Produce un vino de graduacion baja y acidez
media. Presenta un color muy bajo. Tiene aro-
mas poco intensos y neutros. Actualmente se
emplea para elaboracién de cavas rosados de
calidad, con color ligero, por lo que se definen
como cavas rosa pélido.

El vino elaborado con esta variedad tiene un
grado alcoholico medio de 12,7° y una acidez
media de 5,9 g/l.
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