CARLOS CAAMANO
DAVID GRASA

JORGE V. MIRANDA
RUBEN MONSERRATE
CARLOS PUERTOLAS
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CONDICIONES DE TRABAJO
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= HORA DEL DIA




i

ALMACENAJE

RELACION
AZUCAR/ACIDO
RELACION CALIDAD/T?
DE ALMACENAJE:

FRIO CONVENCIONAL

ATMOSFERA
CONTROLADA

ATMOSFERA NORMAL

COMERCIALIZACION EN
ESPANA

MERCADO EN EXPANSION
2002: 2500 TON.
2003: AUMENTO 25%
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Egresos totales de manzana a Mercado Interna.
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Exportacianes totales de manzana por pais de desting y variedad. Temporada 2002
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REQUISITOS CALIDAD
= ADQUISICION
s PRESERVACION DE ESTANDARES DE = OBJETIVO:
CALIDAD
COLOR
s EMBALAJE ABOR
= VENTA TEXTURA
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CALIDAD CALIDAD
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CALIDAD CALIDAD
» DEFECTOS MAY ORES: » DEFECTOS MAYORES
BITTERPIT BITTERPIT
MACHUCONES MACHUCONES

CORAZON PARDO

CORAZON PARDO
RAJADURAS/CRAKING
EXCESO DE PRUINA
MARCAS DE GRANIZO

MEZCLA DE
VARIEDADES

ESCALDADURAS




CALIDAD

DEFECTOS MAYORES:
BITTERPIT
MACHUCONES
CORAZON PARDO
RAJADURAS/CRAKING
DECAIMIENTO INTERNO
EXCESO DE PRUINA
MARCAS DE GRANIZO
MEZCLA DE VARIEDADES
ESCALDADURAS
QUEMADURAS DE SOL

CALIDAD

s DEFECTOS MENORES

ACIDOS
IMPERFECCIONES
°BRIX
FITOTOXICIDAD
COLOR

FRUTA SUCIA
FIRMEZA

MANCHA NEGRA
GOLPES

INSECTOSVIVOSO
SU DANO

LENTICELAS
DEFORMACIONES

DANOS
MECANICOS

RUSSETING

= MARGEN DE
CALIDAD:

DEFECTOS
MAY ORES <3%

DEFECTOS
TOTALES<8%

= COMERCIANTES




