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PRODUCCIÓNPRODUCCIÓN DEDE
CEREZACEREZA

EN BOLEAEN BOLEA

CARACTERIZACIÓN DE LA CARACTERIZACIÓN DE LA 
ZONA DE ESTUDIOZONA DE ESTUDIO

nn LOCALIZACIÓNLOCALIZACIÓN

La SotoneraLa Sotonera

686 m nivel del mar686 m nivel del mar
20 km Huesca NO20 km Huesca NO

CARACTERIZACIÓN DE LA CARACTERIZACIÓN DE LA 
ZONA DE ESTUDIO ZONA DE ESTUDIO 

nn EDAFOLOGÍAEDAFOLOGÍA

–– Textura :ARENOSATextura :ARENOSA

–– Profundidad: 0.5Profundidad: 0.5--1 m1 m

–– Pedregosidad: no factor importantePedregosidad: no factor importante

CARACTERIZACIÓN DE LA CARACTERIZACIÓN DE LA 
ZONA DE ESTUDIO ZONA DE ESTUDIO 

nn CLIMATOLOGÍACLIMATOLOGÍA

–– Clima MediterráneoClima Mediterráneo--TempladoTemplado

CARACTERIZACIÓN DE LA CARACTERIZACIÓN DE LA 
ZONA DE ESTUDIOZONA DE ESTUDIO

nn PRODUCCIÓNPRODUCCIÓN

–– Aragón: 12700 ton/año(21% producción en Aragón: 12700 ton/año(21% producción en 
España)España)

–– Influida por factores climáticosInfluida por factores climáticos

–– 55--10 % producción total regional10 % producción total regional

CARACTERIZACIÓN DE LA CARACTERIZACIÓN DE LA 
ZONA DE ESTUDIOZONA DE ESTUDIO

nn MANEJO DE LA EXPLOTACIÓNMANEJO DE LA EXPLOTACIÓN

–– Superficie media: 1 HaSuperficie media: 1 Ha

–– 80% superficie total: SECANO!!!!80% superficie total: SECANO!!!!

–– Mano de obra: FamiliarMano de obra: Familiar

–– No mecanizaciónNo mecanización
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ESTRUCTURA DE PRODUCCIÓNESTRUCTURA DE PRODUCCIÓN

nn MATERIAL VEGETALMATERIAL VEGETAL

–– Material vegetal obtenido en “Viveros Ebro”Material vegetal obtenido en “Viveros Ebro”

§§VARIEDADESVARIEDADES
––BURLATBURLAT
––STARKINGSTARKING
––SUMMITSUMMIT
––LAPINSLAPINS
––PICOTAPICOTA

BURLATBURLAT

nn Fruto gruesoFruto grueso
nn Pulpa roja,firme y Pulpa roja,firme y 

jugosajugosa
nn Maduración precozMaduración precoz
nn Resistente al Resistente al 

agrietadoagrietado

STARKINGSTARKING

nn Peso medio del fruto Peso medio del fruto 
77--9 grs.9 grs.

nn Forma redondeadaForma redondeada--
reniforme.reniforme.

nn Buena firmezaBuena firmeza
nn Resistencia media al Resistencia media al 

rajadorajado

SUMMITSUMMIT

nn Floración Floración 
semitempranasemitemprana

nn Muy abundanteMuy abundante
nn Excesivo saborExcesivo sabor

LAPINSLAPINS

nn Polinizador universalPolinizador universal
nn AutocompatibleAutocompatible
nn PrecozPrecoz
nn Muy productivoMuy productivo
nn Tolerante al agrietadoTolerante al agrietado

PICOTAPICOTA

nn La más tardíaLa más tardía
nn Más larga que anchaMás larga que ancha
nn Peso medio 7grs.Peso medio 7grs.
nn Buena producciónBuena producción
nn Resistente al Resistente al 

agrietadoagrietado
nn Tipo: Pico coloradoTipo: Pico colorado
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ESTRUCTURA DE PRODUCCIÓNESTRUCTURA DE PRODUCCIÓN

§§ PATRONESPATRONES
––STA LUCÍA 64STA LUCÍA 64

§§ POLINIZADORESPOLINIZADORES
––No necesarios por exceso de producciónNo necesarios por exceso de producción

ESTRUCTURA DE PRODUCCIÓNESTRUCTURA DE PRODUCCIÓN

§§CONTROL DE CONTROL DE COSECHACOSECHA

––Poda: OcasionalPoda: Ocasional

––S. Formación: Vaso libreS. Formación: Vaso libre

––Reguladores crecimiento: No se utilizanReguladores crecimiento: No se utilizan

––Aceleradores: No se utilizanAceleradores: No se utilizan

––Riego: INNECESARIORiego: INNECESARIO

ESTRUCTURA DE PRODUCCIÓNESTRUCTURA DE PRODUCCIÓN

§§AGRIETADOAGRIETADO
––No hay problemas porque no se dan las No hay problemas porque no se dan las 

condiciones condiciones 
––Se utilizan variedades resistentesSe utilizan variedades resistentes

§§PROTECCIÓN FITOSANITARIAPROTECCIÓN FITOSANITARIA
––Abonos: Sobrante de otros cultivosAbonos: Sobrante de otros cultivos
––Aceite blanco: MoscaAceite blanco: Mosca
––Fungicida: CribadoFungicida: Cribado

A UN PASO DE SER ECOLÓGICAS!!!!!!!!!!!!

ESTRUCTURA DE PRODUCCIÓNESTRUCTURA DE PRODUCCIÓN

§§ LABORESLABORES
––Escasas (3Escasas (3--4 pases de cultivador para eliminar 4 pases de cultivador para eliminar 

m.h.)m.h.)

§§RECOLECCIÓNRECOLECCIÓN
––Mediados JunioMediados Junio-- mediados Juliomediados Julio
––A mano(100% consumo fresco)A mano(100% consumo fresco)
––Escalonada: variedades con diferente Escalonada: variedades con diferente 

maduraciónmaduración

ESTRUCTURA DE PRODUCCIÓNESTRUCTURA DE PRODUCCIÓN

§§CALIBRADOCALIBRADO

––CATEGORIASCATEGORIAS
Extra > 28 mmExtra > 28 mm
1ª catg: 261ª catg: 26--28 mm28 mm
2ª catg: 242ª catg: 24--26 mm26 mm
3ª catg: 223ª catg: 22--24 mm24 mm

–– Influye la poda realizadaInfluye la poda realizada

ESTRUCTURA DE PRODUCCIÓNESTRUCTURA DE PRODUCCIÓN

§§COMERCIALIZACIÓNCOMERCIALIZACIÓN

––Forma asociativa a través de una cooperativa Forma asociativa a través de una cooperativa 
locallocal

––Venta para consumo frescoVenta para consumo fresco
––Compite con frutos más homogéneos, mejor Compite con frutos más homogéneos, mejor 

clasificados y presentados de la ribera del Ebro.clasificados y presentados de la ribera del Ebro.
––Una forma de incrementar el consumo y el Una forma de incrementar el consumo y el 

conocimiento del producto = DÍA DE LA conocimiento del producto = DÍA DE LA 
CEREZA EN BOLEA que se celebra a finales de CEREZA EN BOLEA que se celebra a finales de 
Junio.Junio.


